TRATTORIA ITALA

Ristorante Pizzeria

BENVENUTI IN TRATTORIA ITALIA

SIE TRAUMEN VON ITALIEN? VON SONNE, PASTA UND WEIN...?
NUN GUT, DIE SONNE KONNEN SIE BEI UNS NICHT BESTELLEN,
ABER MIT ALLEM ANDEREN, WAS EINEN GELUNGENEN ITALIA-
ABEND AUSMACHT, KONNEN WIR WEITERHELFEN.

WO SCHMECKT ES JEDEM VON UNS AM BESTEN? BEI MAMA — wO
SONST, DESWEGEN VERWENDEN WIR AUSSCHLIESSLICH
ORIGINALE UND URSPRUNGLICHE REZEPTE BEI DER
ZUBEREITUNG UNSERER SPEISEN. DAFUR HABEN WIR DIE
BESTEN LIEFERANTEN VERPFLICHTET, UM IHNEN DIESES
QUALITATSNIVEAU ZU GARANTIEREN.

EINE MAHLZEIT IN TRATTORIA ITALIA IST EINE REISE DURCH DIE
AUTHENTISCHE ITALIENISCHE KUCHE. BEI UNS FINDEN SIE
VERSCHIEDENE VARIATIONEN AN HAUSGEMACHTER PASTA,

FRISCHEN FISCHGERICHTEN UND LECKEREN NACHSPEISEN. AUCH

UNSERE PI1ZZA WIRD NACH ALTEM NAPOLITANISCHEN REZEPT
ZUBREREITET UND MACHT IHREM NAMEN ALLE EHRE.

FUR DIE WAHL DES PASSENDEN WEINES STEHT IHNEN DAS TEAM
DES HAUSES GERN MIT RAT UND TAT ZUR SEITE.

ITALIENISCHE LEBENSART ALS KULINARISCHES ERLEBNIS — DAS
FINDET MAN IN UNSEREM RISTORANTE.

FUR JEDEN ANLASS ORGANISIEREN WIR DAS PASSENDE FEST, MIT

EINEM INDIVIDUELLEN MENU FUR JEDEN GELDBEUTEL.
NATURLICH WERDEN AUCH EXKLUSIVE WUNSCHE ERFULLT.

TRATTORIA ITALIA
VIEL MEHR ALS EINE PIZZERIA

BUON APPETITO!



ALLERGENE

Die Anzahl behandlungsbediirftiger Nahrungsmittel-
Allergiker wird auf circa 5% bis 7% der Bevolkerung
geschétzt. Jedes Nahrungsmittel kann ein mdéglicher

Allergieausldser sein.

Diese 14 Hauptallergene miissen ab dem 13.12.2014 auch in
lose verkauften Waren gekennzeichnet werden.

a) Glutenhaltiges Getreide/ -erzeugnisse

b) Krebstiere/ -erzeugnisse (Krebs, Shrimps, Garnelen,
Scampi, Hummer)

¢) Eier und Eierzeugnisse (alle Eiersorten, Vollei, Eipulver)
d) Fisch/ -erzeugnisse (alle Fischsorten, u. a. Anchovis,
Kaviar)

e) Erdnisse/ -erzeugnisse (alle Erdnusssorten)

) Soja/-erzeugnisse (alle Sorten Sojabohnen)

g) Milch/ - erzeugnisse (Laktose, alle Milchprodukte)

h) Schalenfrichte (Nusse)/ -erzeugnisse (Mandeln,
Haselniisse, Walniisse, Pistazien)

i) Sellerie/ -erzeugnisse (Bleichsellerie, Knollensellerie,
Staudensellerie)

J) Senf/ -erzeugnisse (auch Senfsprossen, Senfpulver,
Senfkérner)

k) Sesamerzeugnisse (Sesamodl, Sesammehl, Sesamsamen)
1) Schwefeldioxid/ Sulfite (ERR0-R28, u.a. in Trockenobst,
Wein, Tomatenplrree)

m) Lupine/ -erzeugnisse (Lupinenmehl, Lupinenproteine,
Lupinenkonzentrat)

n) Weichtier/ -erzeugnisse (Schnecken, Muscheln,
Tintenfisch)

KENNZEICHNUNG

DER ZUSATZSTOFFE

1) mit Farbstoff

2) mit Konservierungsstoff

3) mit Antioxidationsmittel

4) Geschmacksverstarker

5) geschwefelt

6) geschwarzt

7) gewachst

8) mit Siiffungsmittel

9) enthalt eine
Phenylalaninquelle

10) kann bei iiberméafiigen
Verzehr abfithrend wirken

11) mit Phosphat

12) coffeinhaltig

13) chininhaltig

14) gentechnisch verdndert

ALLE PREISE IN EURO INKL. MWST.



APERITIF

MARTINI BIANCO / Rosso / EXTRA DRY' 5cL
ROSATO RAMAZZOTTI' 0,2L
SHERRY MEDIUM DRY / GOLDEN AMOROSO 5cL
CAMPARI ORANGE' 0,2L
PROSEccO MILLESIMATO" o,1L
APEROL SPRITZ' 0,2L
CRODINO /SANBITTER ALKOHOLFREI' o,1L

ALKOHOLFREIE GETRANKE

CoLA /FANTA /SPRITE 0,2L
CoLA  /FANTA /SPRITE 0,4L
MINERALWASSER / STILL 0,2L
MINERALWASSER / STILL 0,4L
spEzI 0,4L
ToNIC / B. LEMON / GINGER ALE 0,4L
APFELSCHORLE / JOHANNISBEERSCHORLE 0,4L
KIRSCHSAFT 0,4L
ORANGENSAFT 0,4L
BANANENNEKTAR 0,4L
APFELSAFT 0,4L
MANGOSAFT 0,4L
JOHANNISBEERSAFT 0,4L
SAN PELLEGRINO /ACQUA PANNA WASSER 0,75L
BIER
KROMBACHER PILS VOM FAss* 0,3L
GROSSES KROMBACHER PILS VOM FAss* 0,5L
KOSTRITZER SCHWARZBIER" 0,5L
RADLER / DIESEL®" 0,5L
HEFEBIER HELL (VOM FAss)/ DUNKEL/ KRISTALL"O,5L
ALKOHOLFREIES PILs" 0,5L

ALKOHOLFREIES HEFE" O,5L

4,50
6,90
4,00
6,90
4,00
6,90
3,90

2,00
3,50
1,50
2,90
3,50
3,50
3,00
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
5,50

3,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50



10.

11.

12.

13.

15.

16.

17.

18.

SUPPEN

CREMA DI POMODORI () 5,90
TOMATENCREMESUPPE ©*

CREMA DI PORCINI ) 6,50
STEINPILZSUPPE ©

TORTELLINI AL BRODO 5,50

TORTELLINI IN KLARER BRUHE "¢

KALTE UND WARME VORSPEISEN

ANTIPASTO MISTO PER DUE 17,90
GEMISCHTE VORSPEISE NACH ART DES HAUSES FUR ZWEI PERSONEN

MIT PIZZABROT SERVIERT *%2

ANTIPASTO RUSTICO 9,90
HOLZBRETT MIT ITALIENISCHEN SPEZIALITATEN ~2

CAPRESE 9,90

BUFFELMOZZARELLA® AUF TOMATEN MIT BASILIKUM*
MOZZARELLA ALLA GRIGLIA 10,90
GEGRILLTER MOZZARELLA® IM PARMASCHINKENMANTEL?

AUF EINEM RUCOLABETT

VITELLO TONNATO 10,90
GEDAMPFTER KALBSRUCKEN MIT THUNFISCHCREME UND KAPERN
ScAMPI ALL'AGLIO E ERBE 9,90

GEBRATENE GARNELEN MIT KNOBLAUCH UND KRAUTERN

IN OLIVENOL

Pi1zzA PANE @ 3,90
P1ZZABROT* MIT OLIVENOL UND KNOBLAUCH

*MIT EINEM DIP NACH WAHL (AIOLI 2, THUNFISCHCREME °

ODER GUACAMOLE) 5,90
*MIT DREI VERSCHIEDENEN DIPS 9,90
A
BRUSCHETTE
MiIsTO DI BRUSCHETTE 8,90

FUNF VERSCHIEDENE BRUSCHETTASORTEN ™2

BRUSCHETTA AL POMODORO ¥ 6,00
GEROSTETES BROT MIT FRISCHEN TOMATEN, KNOBLAUCH,

OLIVENOL UND BASILIKUM

BRUSCHETTA CAPRI () 6,00
MIT MOZZARELLA °, TOMATEN, KNOBLAUCH UND BASILIKUM
BRUSCHETTA ALLA ROMANA 6,50
MIT MOZZARELLA ® UND SARDELLENFILET ™2



47.

48.

49.

50.

51.

52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

ALLE SALATE WERDEN MIT ITALIENISCHEM DRESSING (OLIO DI OLIVA

GEMUSEGERICHTE

MIT SELBSTGEMACHTEM BROT?

VERDURA MISTA 9,50
VERSCHIEDENES GEMUSE MIT KNOBLAUCH IN WENIG OLIVENOL GEBRATEN
VERDURA AL FORNO © 10,50
BROKKOLI, SPINAT UND CHAMPIGNONKOPFE

MIT KARTOFFELN IN TOMATENSAUCE UND MOzZZARELLA UBERBACKEN®
VERDURA CON PoLLO 10,90
HAHNCHENBRUSTFILETSTREIFEN MIT VERSCHIEDENEM

GEMUSE IM OFEN MIT MOZZARELLA IN SAHNESAUCE UBERBACKEN®
MELANZANE AL FORNO O 10,90
AUBERGINEN, ZUCCHINI UND CHAMPIGNONS MIT WENIG KNOBLAUCH

IN KIRSCHTOMATENSAUCE MIT MOZZARELLA UBERBACKEN®

SALATE

INSALATA TRATTORIA 13,50
GRUNER SALAT MIT RUCOLA UND TOMATEN, AVOCADO, DATTELN,
KURBISKERNEN UND HAHNCHENBRUSTFILETSTREIFEN %"

INSALATA NORDICA 13,50
BUNTER SALAT MIT BABYSPINAT, KIRSCHTOMATEN, AVOCADO

UND FRISCHEM LACHS IN SESAMKRUSTE

INSALATA MISTA @ 6,50
GEMISCHTER SALAT

INSALATA ITALIANA 10,50
GEMISCHTER SALAT MIT MOZZARELLA®, SCHINKEN UND GEKOCHTEM EI°
INSALATA TONNO 11,50

GEMISCHTER SALAT MIT MAIS, THUNFISCH® UND MOZZARELLA®
INSALATINA DI CONTORNO
KLEINER, GEMISCHTER BEILAGENSALAT 3,90
POMODORI E CIPOLLA 5,90
TOMATENSALAT MIT ZWIEBELN

INSALATA PERE, GRANA E NocClI ) 8,90

RUCOLASALAT MIT BIRNEN, PARMESANSPANEN
UND GEROSTETEN WALNUSSEN

EXTRA VERGINE, ACETO BALSAMICO, SALZ, PFEFFER) UND
SELBSTGEMACHTEM BROT SERVIERT



20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

30.

32.

34.

36.

37.

38.

NUDELGERICHTE

ALLE NUDELGERICHTE AUCH GLUTENFREI ERHALTLICH

SPAGHETTI AGLIO E OLIO PEPERONCINO 9,90
MIT FRISCHEM KNOBLAUCH IN OLIVENOL, PIKANT *

SPAGHETTI AL RAGU’ 10,00
MIT HACKFLEISCH UND ERBSEN IN TOMATENSAUCE *"'

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 10,90

MIT SCHINKENSPECK UND EIGELB IN WENIG SAHNESAUCE 2*%¢

SPAGHETTI CON SPINACI E Nocl @ 10,90
MIT SPINAT, GEROSTETEN NUSSEN, KIRSCHTOMATEN UND KNOBLAUCH *"¢
SPAGHETTI ALLO SCOGLIO 14,90
MIT MEERESFRUCHTEN, KNOBLAUCH UND FRISCHEN TOMATEN *®"

SPAGHETTI AGLI SCAMPI CON RUCOLA 13,90

MIT GARNELEN, KRABBEN, KIRSCHTOMATEN, KNOBLAUCH UND RUCOLA *®

MACCHERONI NORMA @ 10,90

=

MIT AUBERGINEN UND RICOTTAKASE IN TOMATENSAUCE *~®"

MACCHERONI Al QUATTRO FORMAGGI ) 10,90
MIT VIER KASESORTEN ¢

MACCHERONI ALL'ARRABBIATTA (& 10,90
IN PIKANTER KNOBLAUCH-KIRSCHTOMATEN-SAUCE

TORTELLINI PANNA E PROSCIUTTO 10,90
MIT SCHINKEN IN SAHNESAUCE *%2

TAGLIATELLE TRATTORIA 14,90
BANDNUDELN MIT RINDFLEISCHSTREIFEN UND STEINPILZEN

AUF EINEM PARMESANBETT MIT RUCOLA UND TRUFFELNOTE **°
TAGLIATELLE AL SALMONE FRESCO E SPINACI 13,90
MIT FRISCHEM LACHS UND SPINAT IN SAHNESAUCE *»>%"

TAGLIATELLE MARE E MONTI 12,90

MIT GARNELEN, BROKKOLI, KNOBLAUCH UND FRISCHEN TOMATEN *®

GNOCCHI VERDI ) 10,90
KARTOFFELKLOSSCHEN MIT GORGONZOLAKASE UND SPINAT *¢
GNOCCHI ALLA SORRENTINA @

)

10,90
IN KIRSCHTOMATENSAUCE MIT MOZZARELLA GARNIERT *®"



39.

40.

41.

42.

a4.

45.

46.

100.

101.

102.

103.

104.

MIT KASE UBERBACKENE NUDELN

LASAGNA 10,90
TRADITIONELL HAUSGEMACHTER NUDELAUFLAUF*»®%""
MACCHERONI AL FORNO 10,90

MIT SCHINKEN, ERBSEN, CHAMPIGNONS UND GEKOCHTEM EI

IN ROSASAUCE ~“%*

GIRANDOLE Al SPINACI 11,90
NUDELN MIT RICOTTAKASE UND SPINAT IN SAHNESAUCE ~“°

GNoccHI AL FORNO 11,90
MIT HACKFLEISCH UND ERBSEN IN ROSASAUCE ~%®"-

RISOTTO

RISOTTO ALLE VERDURE 10,90
MIT VERSCHIEDENEM GEMUSE

RISOTTO Al PORCINI CON SALSICCIA 13,90
MIT STEINPILZEN, CACIOCAVALLOKASE

UND TRADITIONELLER ITALIENISCHER WURST"?

RISOTTO MARE E MONTI 13,90
MIT STEINPILZEN UND GARNELEN IN ROSASAUCE»®?

FISCHGERICHTE UND MUSCHELN

PESCE FRESCO 21,90
JEDE WOCHE WERDEN WIR MIT FRISCHEM FISCH BELIEFERT.
FRAGEN SIE UNS, WIR BERATEN SIE GERNE

FILETTO DI SALMONE ALLE ERBE 17,90
LACHSFILET VOM GRILL MIT KNOBLAUCH-SPINAT UND KARTOFFELN
PESCE MISTO ALLA GRIGLIA 19,90

VIER VERSCHIEDENE FISCHSORTEN VOM GRILL MIT RISOTTO
UND SALAT-BOUQUETT

COZZE AL VINO BIANCO 16,90
MUSCHELN MIT KNOBLAUCH IN WEISSWEIN UND ZITRONENSAUCE ™"
COZZE AL POMODORO 16,90

MUSCHELN IN TOMATENSAUCE UND KNOBLAUCH ™"



83.

85.

87.

88.

93.

94.

95.

96.

97.

98.

FLEISCHGERICHTE
MIT BEILAGE DES TAGES

SCHWEINERUCKEN

SCALOPPINE SAPORITE 15,90
MIT SCHINKEN UND MOZZARELLA IN TOMATENSAUCE UBERBACKEN *%3%"
SALTIM BOCCA ALLA ROMANA 15,90
MIT PARMASCHINKEN UND SALBEI IN WEISSWEINSAUCE 2*

SCALOPPINE CON PINOLI E FUNGHI 15,90
MIT PINIENKERNEN IN CREMIGER CHAMPIGNON-MARSALAWEINSAUCE *"¢
SCALOPPINE AL GORGONZOLA 15,90

IN GORGONZOLAKASESAUCE "¢

ARGENTINISCHES STEAK

BISTECCA Al FUNGHI PORCINI 24,90
MIT GEBRATENEN STEINPILZEN

TAGLIATA DI MANZO ALLA GRIGLIA 22,90
TRANCHIERTES RUMPSTEAK AUF RUCOLA MIT FRISCHEN KRAUTERN

UND PARMESANRASPEL "¢

BISTECCA AL PEPE VERDE 23,90
IN GRUNER PFEFFERSAUCE *~%?

HAHNCHENBRUSTFILET

POLLO Al FUNGHI MISTI 14,90
MIT VERSCHIEDENEN PILZEN IN FEINER SAHNESAUCE *°¢
COTOLETTA VESTITA 14,90

PANIERTES HAHNCHENBRUSTFILET MIT RUCOLA

UND KIRSCHTOMATEN *¢

POLLO ALLA SICILIANA 14,90
MIT OLIVEN, KAPERN, PAPRIKA UND KNOBLAUCH

IN LEICHTER TOMATENSAUCE *



PIZZA AUS UNSEREM HOLZOFEN

62.

63.

64.

65.

66.

67.

68.

69.

70.

71.

72.

73.

74.

75.

76.

77.

78.

79.

80.

81.

82.

MARGHERITA @ 9,50
TOMATEN, MOZZARELLA® UND BASILIKUM*

SALAMI 10,00
MAILANDER SALAMI®*¢

PROSCIUTTO E FUNGHI 10,50

SCHINKEN?, CHAMPIGNONS*"*®

ESTIVA @ 11,50
MIT RUCOLA, PARMESAN, OLIVEN UND KIRSCHTOMATEN GARNIERT"®
MISTA 11,50
SALAMI?, SCHINKEN?, CHAMPIGNONS, ZWIEBELN®"

HAWAII 10,50
SCHINKEN?, ANANAS %3%¢4

QUATTRO STAGIONI 11,00
SCHINKEN?, CHAMPIGNONS, OLIVEN, ARTISCHOCKEN?3®4

CALZONE NAPOLETANO 11,50

PIZZATASCHE MIT RICOTTAKASE, MOZZARELLA UND SALAMI>®*¢

VEGETARIANA @) 11,50
VERSCHIEDENES GEMUSE®*

PARMIGIANA @) 10,50
FRISCHE TOMATEN, AUBERGINEN, PARMESANKASE *

QUATTRO FORMAGGI () 12,50
VIER KASESORTEN ®*

TONNO CIPOLLA 11,50
THUNFISCH®, ZWIEBELN

DIAVOLA 11,00

SALAMINO PICCANTE?, KNOBLAUCH"®

SALMONE 13,00
LACHS®, GRUNER PFEFFER*® UND RUCOLA,

STATT TOMATENSAUCE — MASCARPONEKASE *°

TANTI GUSTI 11,50
CHAMPIGNONS, SALAMI?, SCHINKEN?, MAIs3®, PAPRIKA"®

PALERMITANA 11,00
FRISCHE TOMATEN, SARDELLENFILET*»?*®°, ZWIEBELN, KAPERN?,

PARMESANKASE™®

SPINACI GORGONZOLA @) 11,00
SPINAT, GORGONZOLAKASE ~®*

SUPERIORE 14,90
PARMASCHINKEN?, RUCOLA, PARMESANKASE"® UND FRISCHE TOMATEN
BIANCA DELLO CHEF 14,90

OHNE TOMATENSAUCE, GORGONZOLAKASE®, STEINPILZE,
PARMASCHINKEN?, RUCOLA*

CALABRESE 12,00
EINGELEGTE PAPRIKA, SALAMINO PICCANTE?, KNOBLAUCH"
SALSICCIA E FRIARIELLI 13,50

ITALIENISCHE WURST, STANGELKOHL (WILDSPINAT), PARMESAN

ALLE PIZZEN WERDEN MIT SAN MARZANO-TOMATENSAUCE UND
FIOR DI LATTE MOZZARELLA BELEGT



KINDERMENU

ICH WEISS NICHT @ 6,00
NUDELN (LANGE ODER KURZE) MIT TOMATENSAUCE

HAB‘ KEINEN HUNGER 6,00
TORTELLINI MIT SCHINKEN-SAHNESAUCE

ICH WILL NICHTS @) 6,00
NUDELN (LANGE ODER KURZE) MIT BUTTER UND PARMESANKASE
EGAL 6,00
P1ZZA MARGHERITA MIT SALAMI ODER SCHINKEN

DESSERT
HAUSGEMACHTES TIRAMISU 6,90
MASCARPONECREME-LOFFELBISKUIT-DESSERT ~%¢
TARTUFO BIANCO ODER NERO 5,90

ORIGINAL ITALIENISCHES TRUFFELEIS — VANILLEEIS MIT KAFFEEEISKERN
ODER SCHOKOLADENEIS MIT VANILLEEISKERN ~&®H12

GELATO ALLA VANILIA 1,90
KUGEL VANILLEEIS MIT SAHNE *"™¢
HAUSGEMACHTE PANNA COTTA 6,90

MIT SCHOKOSAUCE, CARAMELSAUCE ODER HEISSEN HIMBEEREN .2




OFFENE ROTWEINE"

BARBERA D AsTI DOCG PIEMONTE 0,2L
FEIN, KRAFTIG MIT EINEM HERB-WURZIGEN BUKETT
CHIANTI DOC 0,2L
TROCKEN, VOLLMUNDIG, AROMATISCH

CABERNET LE VIGNE VERDI IGT 0,2L

LEICHT, ANGENEHM WURZIG, WEICH
LAMBRUSCO DOLCE IGT EMILIA ROMANIA O,2L

LIEBLICH MIT EINDRINGLICHEM BLUMENBUKETT

OFFENE WEISSWEINE"

LUGANA CoLLI A LAGO DOC 0,2L
TROCKEN MIT EINEM DELIKATEN BUKETT

PINOT GRIGIO VIGNE VERDI IGT VENETO 0,2L
HALBTROCKEN, MILD MIT FRUCHTIGEN AROMA
FRIZZANTINO AMABILE IGT PIEMONT 0,2L

LIEBLICH, LEICHT PRICKELND

OFFENE ROSEWEINE"

BARDOLINO CHIARETTO DOC VENETO 0,2L
TROCKEN, LEICHT, FRISCHES BUKETT
ROSATO SALENTO IGT APULIEN 0,2L

HALBTROCKEN, ANGENEHM-FRISCHES AROMA

6,90

6,90

6,90

5,90

6,90

6,90

5,90

6,90

6,90



SCHNAPS & CoO

FERNET BRANCA
AVERNA

RAMAZZOTTI

FERNET MENTA
AMARO MONTENEGRO
AMARO LUCANO

SAN MARZANO ELISIR

BAILEY'S ORIGINAL IRISH CREAM

AMARETTO MANDELLIKOR

SAMBUCA ANISLIKOR MIT KAFFEEBOHNEN

HAVANA CLUB 7 ANOS

PAMPERO RON ESPECIAL

JACK DANIEL'S OLD No 7 BRAND

Jim BEAM BOURBON

LIMONCELLO HAUSGEMACHTER ZITRONENCREMELIKOR®

4cL
4cL
4cL
4cL
4cL
4cL
4cL

4CcL
4CcL
4CcL
4cL
4cL
4cL
4cL
4cL

3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80

4,50
3,50
3,50
4,50
3,50
5,00
4,00
5,50

WIR BIETEN IHNEN EINE GROSSE AUSWAHL AN GRAPPASORTEN AN.

WIR BERATEN SIE GERN.

WARME GETRANKE

ESPRESS0'?

DOPPELTER ESPRESsoO'?
CAPPUCCINO *'?

TASSE KAFFEE'?

GLAS TEE VERSCHIEDENE SORTEN
LATTE MACCHIATO ©'?

HEISSE SCHOKOLADE °¢

ALLE KAFFEESPEZIALITATEN AUCH ENTKOFFEINIERT ERHALTLICH.

2,50
3,90
3,50
2,50
2,50
3,90
3,90



ROTWEINE" 0,75 L

AMARONE CLASSICO DELLA VALPOLICELLA
BAFFO DEL GRIPPI DOC 84,00

AM GAUMEN ENTFACHT EINE SAFTIGE, DICHTE STRUKTUR, WIRKT ANGENEHM
WARMEND UND WEICH, BEVOR ER ZUM FULMINANTEN ABGANG UBERGEHT

BARBERA D'ASTI DOCG 28,00
STRAHLENDES RUBINROT, INTENSIVES BUKETT, SAMTIGER UND
KORPERREICHER GESCHMACK

DUGAL BARRIQUE IGT 36,00
SELEKTION DER BESTEN CABERNET SAUVIGNON UND MERLOT TRAUBEN,
FRUCHTIG UND WURZIG IM GESCHMACK

PRATO DEL FAGGIO MERLOT IGT 36,00
TROCKEN, INTENSIV UND WEINIG, MIT KRAFTIGER FRUCHT,

AUSGEWOGEN UND INTENSIV

VALPOLICELLA MONTERE  RIPASSO DOC 40,00
KORPERREICH UND SAMTIG, VOLLMUNDIG,

MANNIGFALTIG MIT INTENSIVEN FRUCHTNUANCEN

CHIANTI SUPERIORE DOCG SANTA CHRISTINA 28,00
KOMPLEX UND VOLLFRUCHTIG IM BUKETT,

HARMONISCH UND SAMTIG

CHIARAMONTE ROSSO NERO D'AVOLA IGT 24,00

DUFTEND NACH ROTEN BEEREN UND GEWURZEN,
VOLLMUNDIG UND KRAFTIG

MORELLINO DI SCANSANO DOC 30,00
LEICHT, TROCKEN, KLAR UND KOMPAKT MIT SCHMEICHELNDEN TANNINEN
BAROLO BOSCHI DEI SIGNORI DOCG 54,00

VOLLMUNDIG UND KORPERREICH MIT STARKER PERSéNLlCHKElT,
WEINIG UND ELEGANT

BRUNELLO pi MONTALCINO ARGIANO DOCG 86,00

TROCKEN MIT GRANATROTEN NUANCEN, AUSDRUCKSVOLL,
K6RPERREICH, HOCHAROMATISCH

VIGNA DELLE MONARCHE SALICE DOC RISEVA 28,00

KOMPLEXER CHARAKTER, INTENSIVES AROMA,
VOLLMUNDIG UND WEINIG

PRIMITIVO pi MANDURIA 30,00

AM GAUMEN VOLL, KOMPAKT UND FRUCHTIG, SEHR ANGENEHM,
SUFFIG MIT ROBUSTEM TANNIN UND LANGEM FINALE



WEISSWEINE" 0,75 L

VERNACCIA pi SAN GIMIGNANO DOCG 24,00
INTENSIVES UND ELEGANTES BUKETT, FRISCH, LEBENDIG,

TROCKEN UND GEHALTVOLL IM GESCHMACK

GRECO pI TUFO FEUDI piI SAN GIORGIO DOC 26,00
KOMPLEXES BUKETT, HARMONISCH,

WEICH MIT LEICHT NUSSIGEN MANDELAROMEN

ALTAVILLA DELLA CORTE GRILLO IGT 24,00

SCHONES AROMA VON MANDELN, APFELN UND KRAUTERN,
GUT BALANCIERT ZWISCHEN FRUCHT UND DELIKATER SAURE

LUGANA PRESTIGE CA'MAIOL DOC 28,00
FRISCH UND SOMMERLICH, ANGENEHMES AROMA UND GRAZIOSER GESCHMACK
PINOT GRIGIO L'ELFO DOC 26,00

FRUCHTIG MIT ZART NUSSIGEN NOTEN UND FRUHLINGSBLUMEN,
FINESSENREICH, MILDE SAURE,

ROSEWEIN" 0,75 L

PRIMITIVO PASSITIVO 24,00
KLAR UND FRISCH, MIT EINEM WUNDERBAR FRUCHTIGEN ABGANG
CERASUOLO D'ABUZZO DOC 22,00
TROCKEN, LEICHT UND FEINFRUCHTIG, MILDE SAURE

GIARDINO SANTA CHRISTINA IGT 24,00

DUFTIGES UND WEICHES BUKETT, VOLLFRUCHTIG MIT SCHMACKHAFTEM FINALE

WASSER ZUM WEIN 0,75L 4,90

EINE O,75L FLASCHE MINERALWASSER,
PRICKELND ODER STILL ZUR FLASCHE WEIN



